
дЕгустАционной лист родитЕльского контроля

Ф.И.О. участников родительского контроля:

Место проведения дегустации: МАОУ СОШ J\Ъ 9 г. Холмска
Время: 12.00 Щата проведения: 29,0I.24 г.

Таблица оценки органолептических показателей блюд от 1 до 5 баллов
зАвтрАк

оБЕд

Наименование блюда Внешний вид Вкус Примечание Общий
балл

Бутерброд с маспом сыр
порциями

Мягкий Вкчсный 20

каша молочная вязкiul
кГеркулес>

Аппетитная Вкусная желательно
заменить
молоко

18

Яйцо вареное Соответствует Свежее замечаний нет z0
Какао со сгущенным
молоком и сахаром

Приятный Сладкий
в меру

Ненасыщенный 1б

Хлеб ржаной Аппетитный Lвежии Мягкий 20
хлеб пшеничный Свежий Вкусный Мягкий 20

наименование
блюда

Внешний вид Вкус Примечание общий балл

салат из свежих
помидоров

Свежий
ароматный

Приятный на
вкус

Вкусный 20

свекольник Прятный Ароматный,
вкчсньтй

Вкусно 20

Зразы,

рубленные с
яйцом

Аппетитные Приятный вкус отлично 20

Рис с овощами Приятный Соответствует
норме

Су<оват 17

Сок плодово-
ягодный

Насыщенный,
красивый вид

В меру сдадкий Вкусный 20

Хлеб
пшеничный

Lвежии Вкусный Мягкий 20

Хлеб ржаной Свежий Вкусный Мягкий 19
общий балл 250
Средний балл 916

Щиректор МАОУ СОШ NЬ 9 г. Холмска
ответственный за питание

Приятный



Акт J\b 5

по итогам проведения общественного контроля питания

в МАоУ соШ ЛЪ 9 г.Холмска

Щата: 29.01.2024 г

Время: 12.00

Комиссия в составе: Шабалина А.Р. (родительский контроль) 1 Б класс

.Щворникова А,А. фодительский контроль) 1 Б класс

Провели проверку столовой по следующим вопросам:

1. На-пичие ежедневного меню (лаlнет) Ща
2. Соответствие рационов питания согласно утвержденному меню: ,Ща

3. Соответствие меню-дня перспективному меню: Ща
4. Технология rrриготовления блюд соблюдается (да/нет): .Ща

5. Качество готовой продукции: Соответствует нормаil{ СанПин
6, Организация приема пищи rпщимися: По графику
7. Соблюдение графика работы столовой: ,Ща

8. Внешний вид сотрудников столовой: Все сотрудники пищеблока в униформе
9. Причины не соответствия( указать): Не выявленно

Вывод: в результате проверки установлено, что нарушений в организации питани4
температурном режиме пищи не обнаружено, качество готовой продукции
удовлетворительно, объем и вьIход готовой подукции соответствует нормап,{ СанПин,
технология приготовления блюд собшодается, все сотрудники пищеблока в униформе,
имеется график приема пищи. Жа;rоб и претензий состороны обуrающихся нет. В
помещении чисто светло. Оценка работы школьной столовой признана

удовлетворительной.

Члены комиссии общественного KoHToJuI:

Шаба;lинаА.Р. фодительскийконтроль)
.Щворникова А.А. фодительский контроль)

1 Б класс
1 Б класс

Ответственный по организации питания Кудрявцева Ю.А.



ДЕГУСТАIШОННЫЙ ЛИСТ

Ф.И.О. участника:

Щата проведения оценки: 29.0|.24.

Органолептические показатели прод}кта

зАвтрАк

оБЕд
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Оценка по 5-баrrьной системе

Вкус Примечание Общий балл
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Оценка по 5-бальной системе
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ДЕГУСТАЩ4ОННЫЙ ЛИСТ

Ф.И.О. участника:

,Щата проведения оцеЕки: 29.0|.24.

Органолептические показатели продукта

зАвтрАк

оБЕд

Щегустируемый
продукт

Оценка по 5-ба-шьной системе
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